SPEISEN

VORSPEISEN

DIE VORSPEISENVARIATION - Unsere Empfehlung ftir den Tisch -39 €

Ein Traum fur alle die gerne teilen. Bei der Vorspeisenvariation servieren wir euch alle 3
Vorspeisen als Versucherle zum Teilen und einen leckeren, frischen Blattsalat in der
Tischmitte.

Strauchtomate mit Burrata - fein mariniert - 19 € - 14 € als Versucherle
Strauchtomaten in diinnen Scheiben | gereifter Balsamico | Olivenol | Burrata | Pesto

Ceviche vomLachs 19€ - 14 € als Versucherle
Feinstes Lachsfilet | Wassermelonen-Tigermilch | Melone | Sesam

Carpaccio vom heimischen Reh 19 € - 14 € als Versucherle
Rehntisschen in diinnen Scheiben | Miso | gereifter Balsamico | junger Lauch

SUPPEN

Badische Fladlesuppe 9 €
Kraftige Tafelspitzbriihe | Krauterfladle | Gemtscjulienne

Thaicurrystippchen mit Riesengarnele 1€
Kokosmilch | Zitronengras | Riesengarnele | feine Scharfe

Rossle - Fischsuppe 19 €

Bouillabaisse Aioli

Fischfilets | Riesengarnele

SOMMERSALAT

Knackiger Salat der Saison | Aioli | Rohkostsalate | Tomaten | Kerne | Radiesle 12 €
optional + Edelfischfilets vom Grill 20 C

+ Riesengarnelen mit Tomaten und Knoblauch 24 €

+ Rumpsteak (200 g) vom Grill 22 €
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GASTHAUS ROSSLE

HOTEL L e
KOCHSCHULE M”W



LEBEN

FEINSTES FLEISCH

RINDERFILET (250 g) aus heimischer Aufzucht 45 €

MANNERTRAUM: Entrecote / Hochrippensteak (300 g) 41€

RUMPSTEAK ( 200 g) aus der Rinderrticken 39€

dazu servieren wir frisches GEMUSE DER SAISON, EINE BEILAGE & EINE SAUCE
BEILAGE nach Wahl: Pommes frites | Kartoffelkrapfen | Knopfle | Bratkartoffeln
SAUCE nach Wahl: Rotweinzwicbelsauce Pfefferrahm | Barbecue | Krauterbutter

ROSSLE-KLASSIKER

Die Rossle-Fischvariation 39 € ---32 € kleinere Portion
3-erlei Edelfischfilets vom Grill | Riesengarnele | Safransauce | Gemtise der Saison
Nudeln

Unsere Rinderleber “sauer” oder “gerostet” 29 €

Geschnetzelte Rinderleber | Bratenjus oder Balsamicosauce | Bratkartoffeln

Das Rahmschnitzel 29 € ---23 € kleinere Portion
Schnitzel vom Hausschwein | feine Rahmsauce | Knopfle

Die Rinderzunge nach “Grofdmutters Art” 29 € ---23 € kleinere Portion
Gekochte Rinderzunge | Madeirasauce | Nudeln
Das Cordon-bleu 32 € ---25 € kleinere Portion

Geftilltes Schweineschnitzel | Hausacher Kase | Elzacher Schinken | Bratensauce
Pommes frites

VEGETARISCHES
Das Sellerie-Cordon-bleu 29 €

Knollensellerie | Hausacher KRése | Karottenptiree | knackiges Gemtise

Rohrennudeln mit frischen Pfifferlingen, Shiitake & Krauterseitlingen 31€

Rohrennudeln “al bronzo” | gebratene Pilze | Pilzfumé | pochiertes Ei | Sommergemiise
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GENIESSEN

APERITIF

Nou CREMANT ROSE | Piwi-Rollektiv | Eichstetten | Kaiserstuhl 9 €
NEGRONI Der italienische Bar-Klassiker 11 €
(alkfrei) | Erfrischend, zitronig & sommerlich 9 €

UNSER KUCHENCHEFMENU

3- Gange 59 €

4 Gange 62 €

5 Gange 69 €

DUMOCHTEST DICH VERWOHNEN LASSEN?

Dann lass unserem Kiichenteam die Auswahl!
Immer saisonal - immer kreativ - immer tiberraschend
FISCH <73 | FLEISCH &8 | VEGETARISCH (& - ganz wic Dumagst.

WEIN DES MONATS

2024 CHARDONNAY -Edition junge Wilde-
Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg
0,101-5€ 0,251-10€

FUR DIE JUNGEREN GASTE

Kalbsfleischkiichle 18 €
Hausgemachte Ralbsfleischkiichle | Rahmsauce | Karottengemtse | Knopfle

Lachsfilet 20 €
Lachsfilet vom Grill | Broccoli | Nudeln

Selbstverstandlich haben wir auch Nudeln, Pommes, Schnitzel etc. ftir Eure Kinder
vorbereitet.

GASTHAUS ROSSLE
ALLE PREISE SIND INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST. . HOTEL f1e0
BEI ALLERGIEN UND INTOLERANZEN HABEN WIR EINE LISTE FUR DICH L{g??,
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