GASTHOF ROSSLE - ELZACH

UNSERE MENUS - JUNI 2026

Wirtshausmenu

Frisch. Regional. Mit Herzblut gekocht.

5 Gdnge - 69 € pro Person

Alle Gerichte auch einzeln bestellbar

— AMUSE-BOUCHE —
Hausgebackenes Sauerteigbrot

mit zweierlei Butter

— VORSPEISE —
Marinierte Gartengurke

mit Schmand, Olivendl, jungem Lauch und geflimmtem Lachs

— HAUPTGANG —
Maultaschle vom Hirsch

mit Rotweinzwiebelsauce und Sellerieptiree

— ZWISCHENGANG —
Sorbet von der Aprikose

— HAUPTGANG —
Medaillons vom heimischen Reh

mit Burgundersauce, Spitzkohl, frischen Pfifferlingen
und Schnittlauch-Quarkkonpfle

— DESSERT —
Geeistes Suppchen von der Wassermelone

mit Buchholzer Erdbeeren und Sauerrahm-Limetteneiskrem

Wir haben auch eine wunderbare vegetarische Option vorbereitet!
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GASTHOF ROSSLE - ELZACH

JEDEN DIENSTAG IM JUNI

Tasty Tuesday

6 Gdnge - 59 € pro Person - Nur dienstags

— AMUSE-BOUCHE —
Hausgebackenes Sauerteigbrot
mit zweierlei Butter

— VORSPEISE —
Tatar vom heimischen Reh
mit Miso, gerdsteten Haselntissen und Rostbrot

— SUPPE —
Gazpacho

mit Knusper-Crotitons

— PASTA —
Raviolo mit Eigelb und Sellerie
mit Rotweinzwiebelsauce

— ZWISCHENGANG —
Sorbet von der Heidelbeere

— HAUPTGANG —
Steinbeifser vom Grill
mit Paprikasauce, Ratatouille und Arancini

— DESSERT —
Geeister Erdbeer-Melonensalat
mit erfrischendem Erdbeersorbet

UNSER KUCHENCHEFMENU

[.ass dich verwohnen

Immer saisonal - immer kreativ - immer tiberraschend
Fisch - Fleisch - Vegetarisch — ganz wie du magst

3 Gange 4 Gange 5 Gange

59 € 62 € 69 €

Dann lass unserem Kiichenteam die Auswahl!
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GASTHOF ROSSLE - ELZACH

ZUM EINSTIMMEN - APERITIF

Aperitif

Nou Crémant Rosé 9€
Piwi-Kollektiv | Eichstetten | Kaiserstuhl

Negroni ne
Der italienische Bar-Klassiker

Limoncello Spritz 9€

Alkoholfrei - Erfrischend, zitronig & sommerlich

WEINEMPFEHLUNGEN

Wein

WEIN DES MONATS

2024 Maison Blanc 0l1l-5€ [/ 0251-10€

Weingut Trautwein (bio) | Bahlingen | Kaiserstuhl - Baden

FRISCH & LEICHT

2024 Auxerrois VDP.Ortswein 34 €
Wéhrle | Lahr

GEHALTVOLL & INDIVIDUELL

2022 Sauvignon Blanc Fumé 47 €

Landerer | Oberrotweil

SPEISEN - VORSPEISEN

Vorspeisen

UNSERE EMPFEHLUNG FUR DEN TISCH

Die Vorspeisenvariation
Alle 3 Vorspeisen als Versucherle zum Teilen
und ein frischer Blattsalat in der Tischmitte

Rote Bete | Ziegenkdse | Mandeln 19 € [ 14 € Versucherle
In diinnen Scheiben | gereifter Balsamico | Olivendl | geréstete Mandeln

Ceviche vom Lachs 19 € [ 14 € Versucherle
Feinstes Lachsfilet | Passionsfrucht-Tigermilch | Mango | Sesam

Carpaccio vom heimischen Reh 19 € [ 14 € Versucherle

Rehniisschen | Miso | gereifter Balsamico | junger Lauch | gepuffter Reis
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GASTHOF ROSSLE - ELZACH

SPEISEN - SUPPEN & SALAT

Suppen & Salate

Badische Fladlesuppe 9€
Kridftige Tafelspitzbriihe | Krduterflidle | Gemiisejulienne

Thai-Currystuppchen mit Riesengarnele ne
Kokosmilch | Zitronengras | feine Schdrfe

R&ssle-Fischsuppe 19€
Bouillabaisse | Fischfilets | Riesengarnele | Aioli

Sommersalat der Saison 12€

Knackiger Salat | Aioli | Tomaten | Kerne | Radiesle

Optional dazu: + Edelfischfilets vom Grill 18 € - + Riesengarnelen mit Tomaten und Knoblauch 24 €

LEBEN - FEINSTES FLEISCH

Steaks vom Grill

Alle Steaks mit frischem Gemiise der Saison oder knackigen Salaten

Rinderfilet (250 g) 38 €
Aus heimischer Aufzucht

Mdannertraum: Entrecéte [ Hochrippensteak (300 g) 36 €
Rumpsteak (200 g) 30 €
Aus der Hiifte

+ Beilage nach Wahl: Pommes | Kartoffelkrapfen | Kndpfle | Bratkartoffeln +5 €

+ Sauce nach Wahl: Rotweinzwiebelsauce | Pfefferrahm | Barbecue | Krduterbutter +3 €

KULINARISCHE EMPFEHLUNGEN - VOM CHEF

Schwarzwaldforelle ,Mullerin” 30€
mit Zitronenkrduterbutter und Petersilienkartoffel
Wilderer-Pfénnle vom Reh 35 €

Geschmorte Rehschulter, Rehfleischkiichle & Rehmaultdschle - zweierlei Sauce - Sellerieptiree - Preiselbeeren
frische Champignons - hausgemachte Knopfle

Hausgemachte Rehfleischkichle 26 € [ 22 € klein

mit Wachholderrahm, frischen Champignons, Selleriepiiree und Knépfle
Markgrdfler Spargel

mit Sauce Hollandaise, Kratzete oder Kartoffeln
200g-25€ - 300g-29¢€

optional + zweierlei Schinken 9 €

+ Rinderfilet vom Grill (180 g) 19 €

+ Paniertes Kalbschnitzel 16 €
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GASTHOF ROSSLE - ELZACH

LEBEN - ROSSLE-KLASSIKER

Rossle-Klassiker

Die Réssle-Fischvariation 39 € [ 32 € kl. Portion
3-erlei Edelfischfilets vom Grill | Riesengarnele | Safransauce | Gemiise der Saison | Nudeln

Rinderleber ,sauer” oder ,geréstet” 27 €
Geschnetzelte Rinderleber | Bratenjus oder Balsamicosauce | Bratkartoffeln

Das Rahmschnitzel 28 € [ 22 € kl. Portion
Schnitzel vom Hausschwein | feine Rahmsauce | Knopfle

Die Rinderzunge nach ,Groldmutters Art” 29 € [ 23 € kl. Portion
Gekochte Rinderzunge | Madeirasauce | Nudeln

Das Cordon-bleu 31€ [ 25 € kl. Portion

Gefiilltes Schweineschnitzel | Hausacher Kdse | Elzacher Schinken | Bratensauce | Pommes frites

LEBEN - VEGETARISCHES

Vegetarisches

Das Sellerie-Cordon-bleu 20€
Knollensellerie | Hausacher Kdse | Karottenpiiree | knackiges Gemiise
3-er Semmelknddel mit Spargel 32€

Spinat- | Bergkdse- | Rote-Bete-Knddel | cremiger Spargel griin /weifd | Gemiise

FUR DIE JUNGEREN GASTE

Fur unsere kleinen Gaste

Kalbsfleischkuchle 18 €
Hausgemachte Kalbsfleischkiichle | Rahmsauce | Karottengemiise | Knopfle
Lachsfilet 20€

Lachsfilet vom Grill | Broccoli | Nudeln

Selbstverstdndlich haben wir auch Nudeln, Pommes, Schnitzel etc. fiir Eure Kinder vorbereitet.
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GASTHOF ROSSLE - ELZACH

Gasthof Rossle

Speisen - Leben - Geniefden

RESERVIERUNGEN & RUCKFRAGEN ALLERGIEN & INTOLERANZEN

Gerne per WhatsApp: 016091301159 Eine ausfuhrliche Liste liegt bei uns bereit.
GUTSCHEINE PREISE

Jederzeit bei unserem Servicepersonal Alle Preise inklusive der gesetzlichen MwsSt.
erhdltlich.

Kristin & Manuel mit der gesamten Rof3le Familie

freuen sich auf Ihren Besuch
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