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KOCHSCHULE

Ein gutes Essen - gemitliche Atmosphare — eine ausgewogene Speisekarte mit den
passenden Gerichten fir Jung und Alt.

Fisch, Fleisch, vegetarisches. Salate, Wild
und feine und hausgemachte Gerichte fir unsere Jiingsten.
Wir freuen uns auf Euren Besuch.

Herzliche GriiRRe

Kristin und Manuel mit der kompletten Rossle-Familie
P.S. RESERVIERUNG LEICHT GEMACHT:
Einfach eine WhatsApp an 0160-91301159

Wir antworten prompt &

Mittwoch Ruhetag
Offnungszeiten von Donnerstag bis Dienstag
11.30 Uhr bis 15 Uhr (Letzte Kiichenbestellung 14 Uhr)
17 Uhr bis 22.30 Uhr (Letzte Kiichenbestellung 20.30 Uhr)



Vorspeisen

Rote Bete mit Ziegenkase und gerdsteten Mandeln
19€ Versucherle 14 €
Rote Bete in Scheiben | gereifter Balsamico | sizilianisches Olivendl
Ziegenkdse | gerostete Mandeln

Ceviche vom Lachs
19€ Versucherle 14 €
Feinstes Loch Duart Lachsfilet | Passionsfrucht-Tigermilch | Mango | Sesam

Carpaccio vom Rinderfilet
19€ Versucherle 14 €
Feinstes Carpaccio vom Rind | gereifter Balsamico | sizilianisches Olivenol
Basilikumcréme | Parmesan

Vorspeisenvariation 39 ¢
Ein Traum fur alle, die gerne teilen. Bei der Vorspeisenvariation servieren wir Euch alle 3
Vorspeisen als Versucherle zum Teilen und einen leckeren, kleinen Blattsalat in der Tischmitte.

Suppen
Badische Nudelsuppe s¢

Kraftige Rinderkraftbriihe | Fadennudeln | Gemise | Krauter

Thaicurrysuippchen mit Riesengarnele 11 ¢
Pikantes Kokosslippchen | Zitronengras | Riesengarnele | Gemiise

Rossle-Fischsuppe - Bouillabaisse auf unsere Art 19¢
Kraftige Aioli | Fischfilets | Riesengarnele | Gemiise | Pesto



Vegetarisches & Salat

Knackige Salate der Saison mit Edelfischen oder Rumpsteak (200 g) 30¢
Edelfischfilets vom Grill oder Rumpsteak vom Grill | Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate

Rohrennudeln mit frischen Pfifferlingen 29¢
Leckere kleine Rohrennudeln | Pfifferlingsfumé | frische Pfifferlinge | frischer
Parmesan | Rucola

Hausgemachte Kiirbisravioli 29 ¢
Hausgemachte Ravioli mit pikanter Kiirbis-Flllung |
Ingwer-Zitronengras-Schaum | herbstliches Gemiuse | Kiirbiskern-Crunch

Gasthaus-Klassiker
Rinderfilet (250 g) aus heimischer Aufzucht 43 ¢

Feinstes Rinderfilet | Rotweinzwiebelsauce | Gemise der Saison | Kartoffelkrapfen

Rossle-Fischvariation 39 ¢ kleinere Portion 32 €
Dreierlei Edelfische mit Riesengarnele | Safransauce | Gemiise der Saison | Nudeln

Rinderleber ,,sauer” oder gerostet 25 ¢

Geschnetzelte Rinderleber mit kraftiger Balsamico Sauce oder etwas feiner Bratenjus |
Bratkartoffeln

Rahmschnitzel 27 € «kieinere Portion 20 €
Zartes Rahmschnitzel vom Hausschwein | Krauterrahmsauce | hausgemachte Knopfle

Gekochte Rinderzunge ,,GroBmutters Art“ 20¢  «kleinere Portion 21 €
Gekochte und gesalzene Rinderzunge in Scheiben | Madeirasauce | Nudeln

Cordon bleu 30¢ kleinere Portion 25 €

Mit Kase und Schinken gefilltes Schnitzel | Bratensauce | Zitrone | Frihlingsgemiise
Bratkartoffeln

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwsSt. Bei Allergien und Intoleranzen beraten wir Dich gerne.



Aperitif Empfehlung

Pinot Rosé Winzersekt brut
Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg
01-8¢€

Unser Kiichenchefmenii

Du kannst Dich nicht entscheiden? Unser Kiichenchef hat da mal was vorbereitet
Du hast die Wahl: Fisch, Fleisch oder vegetarisch oder von allem etwas &
Lass Dich doch mal von einer kreativen und engagierten Speisefolge Giberraschen.
In der Mitte des Menls erwartet Dich noch eine kleine Erfrischung. Vorneweg servieren wir
unser hausgemachtes Sauerteigbrot mit zweierlei Butter
3-Gange 59 € 4-Gange 62 € 5-Gange 69 €

Wein des Monats

2023 MAISON GRIS (WB GB) trocken
DIE Entdeckung aus Bahlingen am Kaiserstuhl
Familie Trautwein, ein Familienweingut wie aus dem Bilderbuch. Ein wunderbar frischer und
ausgewogener WeiBwein aus WeiBburgunder und Grauburgunder. Moderat in Alkohol und
Saure. Ein frischer und unkomplizierter WeiBwein, wie gemalt flir einen Spatsommertag mit
passenden Speisen.

Weingut Trautwein (bio) | Bahlingen | Kaiserstuhl | Baden
0,1-4 € 0,25-10€

Hausgemachtes und Leckeres flir unsere jingeren Gaste

Knusperhiihnchen 15 ¢
Hausgemachtes Knusperhiihnchen | Karottengemiise| Kartoffelkrapfen

Lachsfilet 20¢

Edelfischfilets vom Grill | Broccoli | Nudeln
Selbstverstandlich haben wir auch Nudeln, Schnitzel, Pommes frites etc. fir Eure Jiingsten parat.



Gerichte von unserer Kreidetafel

Kiirbiscremesiippchen 8 € als Versucherle 5€
Feines Cremesiippchen vom Hokkaidokiirbis verfeinert mit Ingwer uns Zitronengras

Rehfleischkiichle 26 € kleinere Portion 22 €
Hausgemachte Rehfleischkiichle | Wachholderrahm | Selleriepiiree | Champignons |Knopfle

Kaiserstiihler Feldsalat 9 €
mit knusprigem Speck und Croutons

Krosse Gansekeule 36 €
an glasierten Maronen, Apfelrotkraut und Schupfnudeln

Wilderer Pfannle 34 €
Rehfleischkiichle | geschmorte Wildschweinschulter | Hirschmaultaschle |Sellereipliree | zweierlei Sauce |
Preiselbeeren | Krauterknopfle

Desserts & Kase

Dreierlei Rohmilchkdse vom Ramsteinerhof 14 €
Dreierlei Hausacher Bioland Kase | Apfelsenf | Salzbutter | Sauerteigbrot

Creme Brilée 13 €
Creme Brilée | Zwetschgenkompott | Cappuccinoeiskrem

Lauwarmer Kirschcrumble 11 €
Kompott von Elztaler StiRkirschen | Vanillecrumble | Vanilleeiskrem

Rossle-Dessertvariation 19 €
Créme Bralée | Mascarponecreme |
Zwetschgenroster mit Vanilleeiskrem | Kirschcrumble

Eis, Eis Baby - Lust auf eine Kugel hausgemachtes Eis? -Je 3 €
Erdbeere | Vanille | Aprikose | Schokolade | Cappuccino | Sauerrahm-Limette



