
Vorspeisen 
 

Rote Bete mit Ziegenkäse 16 €     Versucherle 12 € 

Rote Bete | Ziegenkäse | gereifter Balsamico | natives Olivenöl | geröstete Mandeln 

 

Vitello tonnato 19 €     Versucherle 13 € 

Kalbsrücken - dünn aufgeschnitten - | Thunfischsauce | Kapernäpfel | Ofentomaten | Blattsalat 

 

Carpaccio vom Rind 19 €    Versucherle 13 € 

Feinstes Rindercarpaccio  - dünn aufgeschnitten -| gereifter Balsamico | natives Olivenöl | frischer 

Parmesan | Blattsalat 

 

Vorspeisenvariation 38 €      
Ein Traum für alle, die gerne teilen. Bei der Vorspeisenvariation servieren wir Ihnen alle 3 Vorspeisen 

als Versucherle und einen leckeren Blattsalat in der Tischmitte als Versucherle. 

 

 

Suppen 
 

Badische Flädlesuppe 8 €   
Kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuterflädle | Gemüse | Frühlingskräuter 

 

Thaicurrysüppchen mit Riesengarnele 10 €   

Pikantes Kokossüppchen | Zitronengras | Riesengarnele 

 

Rössle-Fischsuppe - Bouillabaisse auf unsere Art 17 € 

Kräftige Fischsuppe | Fischfilets | Riesengarnele | Gemüse | Pesto 

 
 

Veganes & Salat 
 

Frühlingssalate mit Edelfischen oder Rumpsteak (200 g) 28 €   

Edelfischfilets vom Grill oder Rumpsteak vom Grill| Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate 

 

Asiatische Teigtaschen 25 €   
Fein gewürzte, gedämpfte Dim Sum Taschen | Teriyaki Gemüse | Sweet-Chili-Dip 

 

Grünkernkroketten 25 €   
Knusprige Kroketten mit Kartoffeln und Grünkern | Urkarottenpüree | knackiges Gemüse | Bärlauch 

 



Wie wäre es mit etwas „Prickelndem“ vorweg? 

PINOT ROSÉ Winzersekt Brut 
Zartes lachsfarbenes Rosé – feine Frucht – toller Trinkfluss 

Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg 0,1 l 8 € 

 

MUSKATELLER Winzersekt extra trocken 
Feine Perlage – großartige Frucht – ein wahrer Gaumenschmeichler 

Weingut Faber | Freiburg St.Georgen | Breisgau 0,1 l 8 € 

 

 

 

Unser Küchenchefmenü 

Sie können sich nicht entscheiden? Unser Küchenchef hat da mal was vorbereitet 

Sie haben die Wahl: Fisch, Fleisch oder vegetarisch. 

Lassen Sie sich von einer kreativen und engagierten Speisefolge überraschen. 

In der Mitte des Menüs erwartet Sie noch eine kleine Erfrischung. 

3-Gänge 52 €    4-Gänge 57 €    5-Gänge 63 € 

 

 

Neue und spannende Weine aus unserem Weinkeller 
2022 Schelinger CHARDONNAY Gutswein 
Ein feiner, aber dennoch kräftiger Chardonnay aus dem Herzen des Kaiserstuhls. Leicht und frisch ausgebaut. Ein toller Allrounder. 

Weingut Schätzle | Vogtsburg-Schelingen | Kaiserstuhl 39 € 

 

2019 Freiburger Schlossberg MERLOT  
Ein wunderbar saftiger und runder Merlot vom Freiburger Hausberg. Gekeltert werden die Weine von der Familie Hunn aus 

Gottenheim. Unbedingt probieren       

Stiftungsweingut Freiburg | Freiburg | Breisgau 39 € 

 

Für unsere jüngsten Gäste 

Knusperhühnchen 14 € 
Hausgemachtes Knusperhühnchen | Kartoffelkrapfen | Karottengemüse 

Lachsfilet 18 € 
Edelfischfilets vom Grill | Broccoli | Nudeln 

 

Selbstverständlich haben wir auch Nudeln, Schnitzel, Pommes frites etc. für Ihre 

Jüngsten parat. 

 



Feines aus der Rössle-Küche 

Diese vielseitigen Gerichte ändern sich immer je nach Saison und Verfügbarkeit. 

Die Wildgerichte kommen ausschließlich von regionalen Jägern. 

Unser Fischlieferant ist die Firma Team Cuisine aus Willstätt.  

 

Saiblingsfilet vom Grill 29 € kleinere Portion 25 € 

Feinstes Saiblingsfilet | Rieslingsauce | Rahmsauerkraut | Kräuterkartoffeln 

 

Schwarzwaldforelle „Müllerin“ 25 € 

Kross gebratene Forelle | Kräuterbutter | Zitrone | Kräuterkartoffeln 

 

Geschmorter Hirschbraten 35 € * kleinere Portion 29 € 

Eingelegter und geschmorter Hirschbraten aus dem Yachtal | Burgundersauce | Preiselbeeren | 

frische Pilze |hausgemachte Knöpfle 

 

Rotweinempfehlung – Passt nicht nur zu unseren Wildgerichten 
2019 MERLOT & SANGIOVESE Maremma Toscana Rosso DOC 

- Die Kraft des Sangioveses, gepaart mit der feinen Frucht des Merlots- 

Casteani | Maremma | Toskana | Italien 

0,1 – 6 € | 0,25 l – 12 € 

 

Gasthaus-Klassiker 

Rinderleber „sauer“ oder geröstet 24 €  

Geschnetzelte Rinderleber mit kräftiger Balsamico Sauce oder mit etwas feiner Bratenjus | 

Bratkartoffeln 

 

Rahmschnitzel 24 €  kleinere Portion 19 € 

Zartes Rahmschnitzel vom Hausschwein | Kräuterrahmsauce | hausgemachte Knöpfle 

 

Cordon bleu 29 €  kleinere Portion 24 € 

Mit Bergkäse & Elzacher Schinken gefülltes Schnitzel | Zitrone | Bratensauce | Pommes frites 

 

Gekochte Rinderzunge „Großmutters Art“ 25 €  kleinere Portion 20 € 
Gekochte und gesalzene Rinderzunge in Scheiben | Madeirasauce | Nudeln 

 

Gekochter Rindertafelspitz 28 €  kleinere Portion 24 € 
Feinster Tafelspitz von der Färse | Preiselbeeren | Meerrettichsauce |Rote Bete | Bouillonkartoffeln  

 



Gerichte von unserer Kreidetafel 

 
Rinderfilet aus heimischer Jagd 39 € 
Feinstes Rinderfilet | Rotweinzwiebelsauce |saisonales Gemüse | Bratkartoffeln 

 

Rössle-Fischvariation vom Grill 37 € kleinere Portion 29 € 

Dreierlei feinste Fischfilets plus Riesengarnele | herbstliches Gemüse | Safransauce | Nudeln 

 

Hausgemachte Rehfleischküchle 21 € kleinere Portion 17 € 

Rehfleischküchle | frische Champignons | Selleriepüree | Preiselbeeren | hausgemachte Knöpfle 

 

Wildschweinsauerbraten 29 € kleinere Portion 25 € 

Eingelegter und geschmorter Wildschweinbraten | Burgundersauce | Preiselbeeren | Apfelrotkraut 

hausgemachte Knöpfle 

 

Desserts 
Créme Brûlée 11 € 

Créme Brûlée | Eingelegte Ananas | Kokoseiskrem 

Schaumiges Tiramisu 8 € 

Mascarponeschaum | Cappuccinoeis | Löffelbiskuit 

Schwarzwälder im Glas 8 € 

Vanilleeiskrem | Schokobiskuit | Eingelegte Sauerkirschen | Kirschwassersahne 

Cheesecake-Crème 10 € 
Frischkäse creme | Mandelhippe | Orangenkompott | Erdbeersorbet 

Dessertvariation 13 €   
4 leckere Köstlichkeiten aus unserer Patisserie – Perfekt zum Teilen 
 

Eis, Eis Baby  - Lust auf eine Kugel hausgemachtes Eis?  - Je 2 € 
Erdbeere | Vanille | Kokosnuss | Schokolade | Cappuccino | Milcheis 

 

 

Mittwoch Ruhetag 

Öffnungszeiten von Dienstag bis Montag 

11.30 Uhr bis 15 Uhr (Letzte Küchenbestellung 14 Uhr) 

17 Uhr bis 22.30 Uhr (Letzte Küchenbestellung 20.30 Uhr) 

Änderungen vorbehalten 

 


