
 

 
Herzlich willkommen bei uns im Rössle. 
Gutes Essen, ein herzlicher Service und ein gemütliches Ambiente. 

Hierfür stehen wir. 

Unsere Küche ist die klassische Wirtshausküche mit einem internationalen Twist. 

Ganz egal ob zum schnellen Mittagstisch oder für ein ausgiebiges Abendessen. Ob a 

la carte oder Menü. Ihr dürft mittags und abends immer aus der komplette 

Speisekarte auswählen. 

Die Sorgfalt und die Liebe zum Kochen ist auf jeden Fall zu schmecken! 

Wir freuen uns auf Euch! 

 

Bis hoffentlich ganz bald bei uns im Rössle. 

Wir sind von Donnerstag bis Dienstag jeden Tag mittags und abends für Euch. 

Bestellungen könnt Ihr von 12 Uhr bis 14 Uhr und von 17 Uhr bis 20.15 Uhr aufgeben. 

In den warmen Monaten bekommt Ihr auch ab 16 Uhr leckeres zum Vespern. 

 

Es grüßen 

Kristin, Manuel, Elias, Tobi, Lilli, Manon, Till, Simon, Aivis, Julian, Celine und Isabell. 

Auch unsere beiden noch topfitten Seniorchefs Erika und Sepp freuen sich auf Euch! 

 

Reservieren könnt Ihr ganz easy per WhatsApp an 016091301159. 

Oder aber Ihr ruft uns schnell an unter 07682-212. 

E-Mails schickt Ihr einfach an roessleelzach@web.de 
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Vorspeisen 
 

Kleiner Wintersalat 7 €      
Dreierlei Rohkostsalate | Balsamicorahmdressing | Blattsalate | Radiesle | Kerne 

 

Rote Bete mit Ziegenkäse 16 €     Versucherle 12 € 

Rote Bete | Ziegenkäse | gereifter Balsamico | natives Olivenöl | geröstete Mandeln 

 

Vitello tonnato 19 €     Versucherle 13 € 

Kalbsrücken - dünn aufgeschnitten - | Thunfischsauce | Kapernäpfel | Ofentomaten | Feldsalat 

 

Carpaccio vom Rind 19 €    Versucherle 13 € 

Feinstes Rindercarpaccio  - dünn aufgeschnitten -| gereifter Balsamico | natives Olivenöl | frischer 

Parmesan | Feldsalat 

 

Vorspeisenvariation 38 €      
Ein Traum für alle, die gerne teilen. Bei der Vorspeisenvariation servieren wir Ihnen alle 3 Vorspeisen 

als Versucherle und einen leckeren Blattsalat in der Tischmitte als Versucherle. 

 

 

Suppen 
 

Badische Flädlesuppe 8 €   
Kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuterflädle | Gemüse | Frühlingskräuter 

 

Thaicurrysüppchen mit Riesengarnele 10 €   

Pikantes Kokossüppchen | Zitronengras | Riesengarnele 

 

Rössle-Fischsuppe - Bouillabaisse auf unsere Art 17 € 

Kräftige Fischsuppe | Fischfilets | Riesengarnele | Gemüse | Pesto 

 

 

 

Vegetarisches & Salat 

 

Wintersalate mit Edelfischen oder Rumpsteak (200 g) 28 €   

Edelfischfilets vom Grill oder Rumpsteak vom Grill| Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate 

 

Hausgemachte Bärlauch-Schupfnudeln 25 €   
Bärlauch-Schupfnudeln | grünes Gemüse | Tomatensugo | Frischer Parmesan 

 



Wie wäre es mit etwas „Prickelndem“ vorweg? 

PINOT ROSÉ Winzersekt Brut 
Zartes lachsfarbenes Rosé – feine Frucht – toller Trinkfluss 

Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg 0,1 l 8 € 

 

MUSKATELLER Winzersekt extra trocken 
Feine Perlage – großartige Frucht – ein wahrer Gaumenschmeichler 

Weingut Faber | Freiburg St.Georgen | Breisgau 0,1 l 8 € 

 

 

 

Unser Küchenchefmenü 

Sie können sich nicht entscheiden? Unser Küchenchef hat da mal was vorbereitet 

Sie haben die Wahl: Fisch, Fleisch oder vegetarisch. 

Lassen Sie sich von einer kreativen und engagierten Speisefolge überraschen. 

In der Mitte des Menüs erwartet Sie noch eine kleine Erfrischung. 

3-Gänge 52 €    4-Gänge 57 €    5-Gänge 63 € 

 

 

Neue und spannende Weine aus unserem Weinkeller 
2022 Schelinger CHARDONNAY Gutswein 
Ein feiner, aber dennoch kräftiger Chardonnay aus dem Herzen des Kaiserstuhls. Leicht und frisch ausgebaut. Ein toller Allrounder. 

Weingut Schätzle | Vogtsburg-Schelingen | Kaiserstuhl 39 € 

 

2019 Freiburger Schlossberg MERLOT  
Ein wunderbar saftiger und runder Merlot vom Freiburger Hausberg. Gekeltert werden die Weine von der Familie Hunn aus 

Gottenheim. Unbedingt probieren       

Stiftungsweingut Freiburg | Freiburg | Breisgau 39 € 

 

 

Für unsere jüngsten Gäste 

Knusperhühnchen 14 € 
Hausgemachtes Knusperhühnchen | Kartoffelkrapfen | Karottengemüse 

Lachsfilet 18 € 
Edelfischfilets vom Grill | Broccoli | Nudeln 

 

Selbstverständlich haben wir auch Nudeln, Schnitzel, Pommes frites etc. für Ihre 

Jüngsten parat. 



 
 

Die Fischwochen bei uns im Rössle 
Traditionell präsentieren wir Ihnen unsere Fischwochen wir immer in der Fastenzeit. 
 

Saiblingsfilet vom Grill 29 € kleinere Portion 25 € 

Feinstes Saiblingsfilet | Rieslingsauce | Rahmsauerkraut | Kräuterkartoffeln 

 

Rössle-Fischvariation 37 € kleinere Portion 29 € 

Dreierlei feinste Fischfilets plus Riesengarnele | Safransauce | saisonales Gemüse | Nudeln 

 

Schwarzwaldforelle „Müllerin“ 25 €  

Kross gebratene Forelle | Kräuterbutter | Zitrone | Kräuterkartoffeln 

 

Weinempfehlung – Passt nicht nur zu unseren Fischgerichten 
2022 CHARDONNAY -Junge Wilde- 

Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg 

0,1 – 6 € | 0,25 l – 12 € 
 

 

 

 

Gasthaus-Klassiker 

Rinderleber „sauer“ oder geröstet 24 €  

Geschnetzelte Rinderleber mit kräftiger Balsamico Sauce oder mit etwas feiner Bratenjus | 

Bratkartoffeln 

 

Rahmschnitzel 24 €  kleinere Portion 19 € 

Zartes Rahmschnitzel vom Hausschwein | Kräuterrahmsauce | hausgemachte Knöpfle 

 

Cordon bleu 29 €  kleinere Portion 24 € 

Mit Bergkäse & Elzacher Schinken gefülltes Schnitzel | Zitrone | Bratensauce | Pommes frites 

 

Gekochte Rinderzunge „Großmutters Art“ 25 €  kleinere Portion 20 € 
Gekochte und gesalzene Rinderzunge in Scheiben | Madeirasauce | Nudeln 
 

Gekochter Rindertafelspitz 28 €  kleinere Portion 24 € 

Feinster Tafelspitz von der Färse | Preiselbeeren | Meerrettichsauce |Rote Bete |Bouillonkartoffeln  
 

 

 



 

Gerichte von unserer Kreidetafel 

 
Rinderfilet aus heimischer Aufzucht 39 € 
Feinstes Rinderfilet | Rotweinzwiebelsauce |saisonales Gemüse | Bratkartoffeln 
 

Wildschweinsauerbraten 29 € kleinere Portion 25 €  
Eingelegter und geschmorter Wildschweinbraten | Burgundersauce | Preiselbeeren | Apfelrotkraut 

hausgemachte Knöpfle  
 

Hausgemachte Rehfleischküchle 21 € kleinere Portion 17 €  
Rehfleischküchle | frische Champignons | Selleriepüree | Preiselbeeren | hausgemachte Knöpfle  

 

Rehbraten 35 € kleinere Portion 29 €  
Eingelegter und geschmorter Rehbraten | Burgundersauce | Preiselbeeren | frische Pilze | hausgemachte 

Knöpfle  

 

Desserts & Käse 

 
Dreierlei Rohmilchkäse vom Dorerhof 14 € 

Bergkäse | Rotschmierkäse | Weißkäse | Apfelsenf | Salzbutter | Sauerteigbrot 

Créme Brûlée 11 € 

Créme Brûlée | Eingelegte Ananas | Kokoseiskrem 

Schaumiges Tiramisu 8 € 

Mascarponeschaum | Cappuccinoeis | Löffelbiskuit 

Mille feuille 13 €   
Knuspriger Blätterteig | Ananaskompott | Kokosnuss | Passionsfrucht  
Dessertvariation 13 €   
4 leckere Köstlichkeiten aus unserer Patisserie – Perfekt zum Teilen 
 

Eis, Eis,  Baby  - Lust auf eine Kugel hausgemachtes Eis?  - Je 2 € 
Erdbeere | Vanille | Kokosnuss | Schokolade | Cappuccino | Milcheis 
 

Mittwoch Ruhetag 

Öffnungszeiten von Dienstag bis Montag 

11.30 Uhr bis 15 Uhr (Letzte Küchenbestellung 14 Uhr) 

17 Uhr bis 22.30 Uhr (Letzte Küchenbestellung 20.30 Uhr) 

 

Änderungen vorbehalten 

 


