Rossle Genussboxen Friihling 2021

BESTELLUNG PER WHATSAPP ODER SMS 01609130 11 59

Unsere Genussboxen versprechen Restaurantqualitat @home.
Mit wenigen Handgriffe werden die Gerichte finalisiert. Es sind keine grofSeren
Kochkenntnisse notig.

Genussbox Spargel
Portion feinster Markgrafler Stangenspargel (300g) mit Zitronen-Butter-Sauce
und Krauterkartoffeln 22 €

Genussbox Kalbssteak
Rosa gebratenes Kalbsriickensteak unter einer Krauterkruste mit Rotweinsauce,
zweierlei Spargel und hausgemachten Gnocchi 22 €

Genussbox Roastbeef
Roastbeef ,,Cafe de Paris”“ mit Rotweinzwiebelsauce, knackigem
Fruhlingsgemuse und Barlauchgnocchi 22 €

Genussbox ,Barlauchgnocchi”
Hausgemachte Barlauchgnocchi mit zweierlei Spargel, Parmesancréme und
Croltons 12 €

Genussbox , Rehfleischkiichle”
Hausgemachte Rehfleischkiichle, Wachholderrahmsauce, Knopfle 13 €

Genussbox , Entenkeule”
Entenkeule , kross aus Ihrem Ofen, Rotweinzwiebelsauce, Apfelrotkraut,
Kartoffelgnocchi 17 €

Fiir die Speisekammer:

Portion badischer Spargel (300g) 14 €
Weckglas Spargelcrémesilippchen (400 g) 5 €
Rossle-Salatsauce (400 g) 8 €
Pfeifle Minsterflite mit Tomatenbuter 5 €
Rinderkraftbriihe mit Fladle (500 ml plus Fladle ) 5 €

LIEFERGEBUHR 5 €




FRUHLINGSMENU

Das Friihlingsmenii kommt mit einer genauen Anleitung. Es kann ohne groBere Kochkenntnisse
vollendet werdet. Eine genaue Anleitung sowie ein Ablaufplan liegt dem Menii bei.
Genuss pur auch ohne Restaurant.

Pfeifle MiinsterflGte mit aufgeschlagener Tomatenbutter

Marinierter Kalbstafelspitz mit Friihlingskrautern, Misocréme und gerosteten
Cashewniissen
%k K %k 3k

Spargelcrémesiippchen mit Friihlingskrautercrunch
%k K %k 3k

Hauptgericht zur Wahi:

Feinstes Schulterfilet unter einer Krauterkruste
mit Rotweinzwiebelsauce, Friihlingsgemiise und Kartoffelgnocchi
oder
Feinstes Zanderfilet mit zweierlei Spargel in Krauterrahm und Kartoffelgnocchi
oder
Feinste Barlauchgnocchi mit zweierlei Spargel, Parmesancréme und CroGtons

%k %k %k %k

Variation von Schokolade, Erdbeeren und Mascarpone

Weinbegleitung

2020 Rosé VDP.Gutswein trocken
Weingut St.Antony, Nierstein

2020 Chardonnay VDP.Gutswein trocken
Weingut St.Antony, Nierstein

49 € mit Roastbeef oder Skrei / Person
39 € als vegetarisches Menii- / Person
inklusive einer Flasche Wein lhrer Wabhl fiir jeweils 2 Personen

ERGANZUNG / SUPPLEMENT
PORTION FEINSTER WEISSER STANGENSPARGEL FERTIG GEKOCHT MUSS NUR NOCH
ERWARMT WERDEN300 G — 14 EURO

KIDSMENU
Hausgemachte Kalbsfleischkiichle mit Rahmsauce und hausgemachten Knopfle 7 €
Liefergebiihr 5 €



Warme Gerichte ,ready to eat”

Diese Gerichte konnen wir Ihnen auch kalt liefern zum erwarmen — Die Qualitat ist aber ,ready to eat und
heiR” deutlich besser

Portion Markgrafler Stangenspargel (300 g) mit Zitronen-Butter-Sauce, Kratzete
und Schwarzwalder Schinken
22 €

Cordon bleu vom Schweinerticken mit Rahmsauce und hausgemachten Kndpfle
15 €

Hausgemachte Kalbsfleischkiichle mit Rahmsauce und hausgemachten Knopfle
12 €

Rahmschnitzel mit Rahmsauce und hausgemachten Knopfle
15 €

Vorspeisen
Vitello tonnato mit Kapernapfel 12 €

Marinierter Kalbstafelspitz mit Frihlingskrautern, Misocréme und gerosteten
Cashewnlssen 12 €

Romanasalat mit Grillgemiise, Ofentomaten und Balsamicorahmdressing 7 €

Dessert
Variation von Schokolade, Erdbeeren und Mascarpone 7 €

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und Mango-Orangenragout 5 €

Flussiges Gliick aus Trauben @

2019 Griner Veltliner ,Ried Kreutles” Federspiel
Emmerich Knoll, Wachau—-0,751 - 19 €

Pinot Rosé Winzersekt brut
Franz Keller, Oberbergen —0,751- 18 €

Wir sind Freitag bis Sonntag fur Sie am Start.



