Vorspeisen

Rote Bete mit Ziegenkase 16 € Versucherle 12 €
Rote Bete | Ziegenkase | gereifter Balsamico | natives Olivendl | gerdstete Mandeln

Ceviche vom Saibling 18 € Versucherle 12 €
Feinster Island Saibling | Tigermilch | Rote Zwiebel | griner Apfel | Cashew

Rindercarpaccio 18 € Versucherle 12 €

Feinstes Weiderind | gereifter Balsamico | natives Olivendl | Petersilienpesto |
frischer Parmesan | Blattsalate

Vorspeisenvariation 36 €

Bei der Vorspeisenvariation servieren wir Ihnen alle 3 Vorspeisen in der Tischmitte als
Versucherle

Suppen

Badische Fladlesuppe 7 €

Kraftige Rinderkraftbriihe | Krauterfladle | Gemuse | Frihlingskrauter

Thaicurrysiippchen mit Riesengarnele 9 €
Pikantes Kokosstippchen | Zitronengras | Riesengarnele

Rossle-Fischsuppe-Bouillabaisse auf unsere Art- 15 €
Kraftige Fischsuppe | Fischfilets | Riesengarnele | Gemise | Pesto

Salate

Salat mit Steak 25 €
Rumpsteak 200 g | Krduterbutter | Rohkostsalate | Blattsalate

Salat mit Edelfischen 25 €

Edelfischfilets vom Grill | Riesengarnele | Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate

Salat mit Riesengarnelen 27 €
Riesengarnelen vom Grill | Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate



Aperitif Empfehlung

Pinot Rosé Winzersekt
Weingut Martin WaRmer | Bad Krozingen-Schlatt | Markgraflerland
0,1-8 €

Unser Kiichenchefmen

Lassen Sie sich von einer kreativen und engagierten Speisefolge Gberraschen.
Tischweise ist dieser Genuss sicherlich am schonsten.
3-Gange 45 € 4-Gange 50 € 5-Gange 55 €

Weinbegleitung in den tollen 0,375 | Flaschen

2019 RIESLING Nonnengarten VDP.Ortswein trocken
Weingut Clemens Busch | Plinderich | Mosel 22 €
&

2016 VINO NOBILE DE MONTEPULCIANO

Weingut Trerose | Montepulciano | Toskana 23 €

Saisonale Highlights

Elztal-Rinderfilet — von unseren Elzacher Metzgern 36 €
200 g Rinderfilet | Rotweinzwiebelsauce | Krauterkruste | griner Spargel | Kartoffelkrapfen

Rumpsteak vom Grill 31 €
Rumpsteak von der Schwarzwalder Farse (250g) | Café de Paris-Butter | zweierlei Blumenkohl
| Bratkartoffeln

Rossle-Fischvariation 30 € kleinere Portion 25 €
Dreierlei Edelfischfilets | Riesengarnele | Safransauce | knackiges Gemuse | Nudeln

Wein des Monats

2021 CHARDONNAY trocken
Weingut Hunn | Gottenheim | Tuniberg
0,1-4€-0,251-9¢€



Rossle-Klassiker

Rinderleber ,sauer” oder gerostet 21 €

Geschnetzelte Rinderleber mit kraftiger Balsamicosauce oder mit etwas feiner Bratenjus |
Bratkartoffeln

Gekochte Rinderzunge ,GroBmutters Art” 21 € kleinere Portion 17 €
Gekochte und gesalzene Rinderzunge in Scheiben | Madeirasauce | Nudeln

Rahmschnitzel 20 € «leinere Portion 17 €
Zartes Rahmschnitzel vom Hausschwein | Krauterrahmsauce | hausgemachte Knopfle

Kalbsfleischkilichle 18 € «kieinere Portion 14 €
Hausgemachte Kalbsfleischktichle | Krauterrahmsauce | frische Champignons|
hausgemachte Knopfle

Cordon bleu 27 € «kleinere Portion 23 €
Mit Bergkdse und Elzacher Schinken gefilltes Kalbsschnitzel | Zitrone | Bratensauce | Pommes
frites

Vegetarisches

Barlauch-Schupfnudeln 22 €

Hausgemachte Barlauch-Schupfnudeln | Griner Spargel | Paprikasalsa | Ruccola | Mandeln

Bergkaseknddel 23 €

Hausgemachte Bergkaseknodel | Cashewcrunch | griines Gemuse | gebackenes Landei

FUr unsere jungsten Gaste

Knusperhihnchen 12 €
Hausgemachtes Knusperhihnchen | Kartoffelkrapfen | Karottengemuse

Lachsfilet 15 €

Edelfischfilets vom Grill | Broccoli | Nudeln
(Selbstverstandlich haben wir auch Nudeln, Schnitzel, Pommes frites fir lhre Jingsten parat)

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwsSt.. Bei Allergien und Intoleranzen beraten wir
Sie gerne.



Gerichte von unserer Kreidetafel

Seeteufel-Medaillons vom Grill 34 € 28 € kleinere Portion
Rieslingschaum | Ratatouille | Risotto

Filet vom weillen Heilbutt 34 € 28 € kleinere Portion
Safransauce | griner Spargel | Barlauch-Schupfnudeln

Hausgemachte Rehfleischkiichle 19 € 15 € kleinere Portion

Wachholderrahm | frische Champignons | Preiselbeeren | hausgemachte Knopfle

Desserts

Créme Brilée 10 €
Créme Brllée | Marinierte Erdbeeren | Joghurt-Limetteneis

Schaumiges Erdbeer-Tiramisu 9 €
Mascarponeschaum | Marinierte Erdbeeren | Erdbeersorbet

Erdbeerbecher 7 €

Vanilleeiskrem | Erdbeersorbet | Marinierte Erdbeeren | Schlagsahne

Lauwarmer Apfelcrumble 10 €
Butterstreusel | Karamellisierte Apfel | Vanilleeiskrem

Dessertvariation 12 €
4 |eckere Kostlichkeiten aus unserer Patisserie — Perfekt zum Teilen

Eis, Eis Baby - Lust auf eine Kugel hausgemachtes Eis- Je 2 €
Aprikose | Erdbeere | Vanille | Joghurt-Limette | Schokolade

Mittwoch Ruhetag

Offnungszeiten von Dienstag bis Montag

11.30 Uhr bis 15 Uhr ( Letzte Kiichenbestellung 14 Uhr)
17 Uhr bis 22.30 Uhr (Letzte Kiichenbestellung 20.30 Uhr)



